
DAILY SPECIALS

Monday 2 August-Friday 6 August

Farmers omelette with beetroot € 5,90

Bauernomelette mit Roter Beete

Menue I Rumpsteak with potato souffle and Manchester sauce € 12,90

Rumpsteak mit Kartoffelgratin und Manchester sauce

Menue II Potato skins filled with sour cream and smoked salmon € 6,90

Gefüllte Kartoffel mit Saurer Sahne und geräuchertem Lachs

Menue Ill Cordon Bleu stuffed with smoked ham & Feta, chips & salad € 10,90
Cordon Bleu gefüllt mit Rohem Schinken & Feta mit Pommes & Salat

Menue IV Tandoori chicken served with rice & sweet chilli salad € 8,90

Tandoori Hähnchen serviert mit Reis & süssem Chilli Salat

Monday 9 August-Friday 13 August

Mixed Vegetables served with boiled potatoes & Sauce Hollandaise € 6,90

Gemüsespieß auf Reis mit Sauce Hollandaise

Menue I Marinated pork steaks with homemade potato salad € 8,90

Schweinenackensteak mit hausgemachtem Kartoffelsalat

Menue II Regional noodles with smoked ham & cheese served with salad € 7,90

Käsespätzle mit Rohem Schinken und Salat

Menue Ill Thai chicken & coconut curry served with rice € 10,90
Thai Kokoscurry mit Reis

Menue IV Farmers plate with rye bread € 7,10

Bauernplatte mit Schwarzbrot

Monday 16 August-Friday 20 August

Chicken & sweet chutney wrap with crisps & salad € 7,90
Chicken und Chutney Wrap mit Salat und Kartoffelchips

Menue I Stuffed tomatoes on ruccola salad with parmesan cheese € 6,90

Gefüllte Tomaten auf Ruccolasalat mit Parmesan 

Menue II Beef & ginger stir fry served on mie noodles € 8,90

Mie-Nudelpfanne mit Rindfleischstreifen & Ingwer 

Menue Ill Baked Parganiusfilet with a bacon & tomato crust & potato souffle € 9,90

Gebackenes Parganiusfilet mit einer Speck-Tomatenkruste und Kartoffelgratin

Menue IV 1/2 BBQ chicken & chips with salad € 8,50

Halbes BBQ Hähnchen mit Pommes & Salat

Monday 23 August-Friday 27 August

Chilli con Pollo served with rice, sour cream & Iceberg salad € 8,10

Hähnchen Chilli mit Reis, Saure Sahne und Eisbergsalat

Menue I Spaghetti with sea food in a white wine sauce € 7,70

Spaghetti mit Meeresfrüchten in Weißweinsoße

Menue II Tomatoe-onion salad with breadcrumbed feta cheese € 8,10

Tomaten-Zwiebelsalat mit paniertem Fetakäse

Menue Ill Creamed spinage with boiled potatoes and scrambled eggs € 5,90
Rahmspinat mit Salzkartoffeln und Rühreiern

Menue IV Pork filet in mushroom cream sauce and spätzle € 9,90

Schweinefilet in Champignonrahmsoße mit Eierspätzle

DESSERT OF THE MONTH :      CATI'S CUP CAKES € 2,50

Fruit salad & Vanilla Ice cream / Obstsalat mit Vanille Eis € 4,50

 5 minute meal :

 5 minute meal :

 5 minute meal :

 5 minute meal :


